SEZNAM dortl = sloZeni, trvanlivost a alergeny

Petr Kalcik (Dorty jako od taty) — 26.1.2020

Linecké cukrovi: mouka psenic¢nd, cukr krupice, maslo, vejce, lineckd ovocna smés (jablka,

cerveny rybiz, maliny, bezinky), reguldtor kyselosti: kyselina citronova, koncentrat z cerné mrkve,
Zelirujici latka: pektin. Minimalni trvanlivost 1 mésic, alergeny 1, 3, 7.

MEdOVV' dort: mouka pSeni¢nd, cukr krystal, zakysand smetana, karamelové salko

(pasterované mléko, cukr), vejce, med, mléko, maslo, jedld soda (hydrogenuhli¢itan sodny).
Spotiebujte do 96 hodin, alergeny 1, 3, 7.

PunEov{/ dort: mouka pSenicnd, cukr krupice, vejce, voda, olej, lineckd ovocna smés
(jablka, cerveny rybiz, maliny, bezinky), prdsek do peciva (hydrogenuhlic¢itan sodny,
dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukutficny Skrob 22,5 %, reguldtor kyselosti E330, konzervant
E202, aroma, zahustovadlo E418, rumové aroma (rostlinny olej, aroma), sil. Spotfebujte do 96
hodin, alergeny 1, 3.

Tiramisu: slozeni piskotd: pseni¢na mouka, cukr, vejce 26 %, kypfici latky (hydrouhli¢itan
sodny, hydrouhlicitan amonny), glukézovy sirup, pfirodni aroma, jedlda sdl. Mascarpone,
Slehacka 33%, tvaroh, cukr krupice, ztuzova¢ (modifikovany bramborovy Skrob, stabilizator
/fosforecnan vapenaty/), kdva 100% arabika, kakao. Spotfebujte do 72 hodin, alergeny 1, 3, 7, 8.

MrkVOV\" dort: pseni¢nd mouka, cukr krupice, tvaroh, mascarpone, slehacka 33%, vejce,
rostlinny olej, mrkev, vlassky a liskovy ofech, vanilinovy cukr, prasek do peciva (hydrogenuhli¢itan
sodny, dihydrogenfosforecnan sodny, kukufiény Skrob 22,5 %), ztuZova¢ (modifikovany
bramborovy $krob, stabilizator /fosforecnan vapenaty/), stl. Spotfebujte do 72 hodin, alergeny 1,
3,78

Pernl’kov{/ dort: mouka pseni¢nd, cukr krupice, vejce, voda, rostlinny olej, linecka
ovocna smés (jablka, cerveny rybiz, maliny, bezinky), regulator kyselosti: kyselina citronova,
koncentrat z cerné mrkve, Zelirujici latka: pektin, maslo, Slehacka 33%, prdsek do peciva
(hydrogenubhli¢itan sodny, dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukufi¢ény sSkrob 22,5 %), kakao,
skofice, cokolada 63%, stil. Spotfebujte do 72 hodin, alergeny 1, 3.

OVOCHY’ dort: mouka psenicna, cukr krupice, tvaroh, mascarpone, Slehacka 33%, vejce,

rostlinny olej, ovoce (viz ovoce v gelu), ovoce Cerstvé, voda, prasek do peciva (hydrogenuhlicitan
sodny, dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukufiény Skrob 22,5 %), ztuZova¢ (modifikovany



bramborovy $krob, stabilizator /fosforecnan vapenaty/), stl. Spotiebujte do 72 hodin, alergeny 1,
3,7

OFechov{( dort: mouka pSeni¢nd, cukr krupice, tvaroh, mascarpone, slehacka 33%, vejce,
rostlinny olej, ofechy vlasské, voda, prasek do peciva (hydrogenuhli¢itan sodny,
dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukuficny Skrob 22,5 %), ztuZova¢ (modifikovany bramborovy
skrob, stabilizator /fosforecnan vapenaty/), stl. Spotfebujte do 72 hodin, alergeny 1, 3, 7, 8.

KOkOSOVV’ dort: mouka pSenicnd, cukr krupice, tvaroh, mascarpone, Slehacka 33%, vejce,
kokos, rostlinny olej, voda, prdsek do peciva (hydrogenuhli¢itan sodny, dihydrogenfosforecnan
sodny, kukufiény skrob 22,5 %), ztuzovaC (modifikovany bramborovy Skrob, stabilizator
/fosforeénan vépenaty/), sil. Spotfebujte do 72 hodin, alergeny 1, 3, 7.

éOkO'édOVV dort: mouka pSeni¢nd, cukr krupice, tvaroh, mascarpone, Slehacka 33%,
kakao, cokolada 63%, vejce, rostlinny olej, voda, prasek do peciva (hydrogenuhlicitan sodny,
dihydrogenfosforecnan sodny, kukuficny Skrob 22,5 %), ztuZovac¢ (modifikovany bramborovy
Skrob, stabilizator /fosforecnan vapenaty/), slil. Spotfebujte do 72 hodin, alergeny 1, 3, 7.

COkO'édOV\" dort s viSnémi: mouka pSeni¢na, cukr krupice, tvaroh, mascarpone,

Slehacka 33%, ovoce visen (viz ovoce v gelu), kakao, ¢okolada 63%, vejce, rostlinny olej, voda, prasek
do peciva (hydrogenuhli¢itan sodny, dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukufiény Skrob 22,5 %),
ztuzovac¢ (modifikovany bramborovy sSkrob, stabilizator /fosfore¢nan vapenaty/), sil. Spotfebujte
do 72 hodin, alergeny1,3,7.

éOkO'édOV\" dort s boruvkami: mouka pieni¢na, cukr krupice, tvaroh,

mascarpone, Slehacka 33%, ovoce borlvky (viz ovoce v gelu), kakao, ¢okolada 63%, vejce, rostlinny
olej, voda, prasek do peciva (hydrogenuhli¢itan sodny, dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukufi¢ny
skrob 22,5 %), ztuzova¢ (modifikovany bramborovy skrob, stabilizator /fosforeénan véapenaty/),
sal. Spotfebujte do 72 hodin, alergeny 1, 3, 7.

Oreo dort SVét'V’ d tmav{/: sloZeni suSenek: pseni¢nd mouka, cukr, palmovy tuk, fepkovy
olej, kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku 4,5 %, kypfici latky (uhli¢itany draselné, uhli¢itany
amonné, uhli¢itany sodné), sul, sdjovy lecitin, slune¢nicovy lecitin, aroma. Mouka pSeni¢nd, cukr
krupice, tvaroh, mascarpone, Slehacka 33%, kakao, vejce, rostlinny olej, voda, prasek do peciva
(hydrogenubhli¢itan sodny, dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukuficny Skrob 22,5 %), ztuZovac
(modifikovany bramborovy skrob, stabilizator /fosforeénan vapenaty/), sul. Spotfebujte do 72
hodin, alergeny 1, 3, 7.



Cheesecake a mini cheesecake: mouka psenicnd, cukr krupice, tvaroh, mascarpone,
Slehacka 33%, vejce, rostlinny olej, hovézi Zelatina, voda, prasek do peciva (hydrogenuhli¢itan
sodny, dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukuficny skrob 22,5 %), sll. Spotfebujte do 72 hodin,
alergeny 1,3, 7.

Snikers dort: slozeni tyCinky Snikers: cukr, glukdzovy sirup, arasidy, susené odtu¢néné mléko,

kakaové maslo, kakaova hmota, palmovy tuk, laktdza, susena syrovatka (z mléka), mlécny tuk, jedla
sal, emulgator (sojovy lecitin), suseny vajecny bilek, hydrolyzovand mlécéna bilkovina, pfirodni
vanilkové aroma. Mouka pSeni¢na, cukr krupice, maslo, salko karamel, vejce, voda, rostlinny olej,
kakao, liskovy orech, prasek do peciva (hydrogenuhli¢itan sodny, dihydrogenfosfore¢nan sodny,
kukuriény skrob 22,5 %), sGl. Spotfebujte do 96 hodin, alergeny 1, 3, 7, 8.

Pistéciov{/ dort: mouka pSeni¢nd, cukr krupice, tvaroh, mascarpone, Slehacka 33%, kakao,
vejce, rostlinny olej, voda, liskovy ofech, prdsek do peciva (hydrogenuhli¢itan sodny,
dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukufiény Skrob 22,5 %), ztuiova¢ (modifikovany bramborovy
skrob, stabilizator /fosforeénan vapenaty/), ochucovaci pasta (pistacie, mandle, barvivo E141, sdjovy
lecitin), sGl. Spotfebujte do 72 hodin, alergeny 1, 3, 7, 8.

Matcha dort a matcha dort s malinami: mouka p3eni¢na, cukr krupice, tvaroh,
mascarpone, Slehacka 33%, ovoce cerstvé, vejce, mléko, zeleny caj susSeny, rostlinny olej, voda,
prasek do peciva (hydrogenuhlicitan sodny, dihydrogenfosforecnan sodny, kukufiény Skrob
22,5 %), ztuzovac (modifikovany bramborovy Skrob, stabilizator /fosforec¢nan vapenaty/), glukozovy
sirup, sul. Spotfebujte do 48 hodin, alergeny 1, 3, 7.

Red velvet dort a red velvet dort s malinami: mouka pgeni¢na, cukr krupice,

tvaroh, mascarpone, Slehacka 33%, ovoce Cerstvé, vejce, kakao, voda, rostlinny olej, prasek do peciva
(hydrogenubhli¢itan sodny, dihydrogenfosfore¢nan sodny, kukuticny Skrob 22,5 %), ztuZovac
(modifikovany bramborovy Skrob, stabilizitor /fosforeénan vapenaty/), barvivo E120, E172, sdl.
Spotiebujte do 48 hodin, alergeny 1, 3, 7.

Dezert v kelimku: mascarpone, Slehacka 33%, tvaroh, cukr krupice, ztuZzovac (modifikovany

bramborovy $krob, cukr, stabilizétor /fosforeénan vapenaty/), ovoce (viz ovoce v gelu). Spotifebujte
do 72 hodin, alergeny 3, 7.

Pavlova dort a mini Pavlova: mascarpone, slehacka 33%, cukr krupice,

ztuzova¢ (modifikovany bramborovy skrob, cukr, stabilizitor /fosfore¢nan vapenaty/), dcerstvé
ovoce (malina, borlvka, jahoda, granatové jablko, hroznové vino). Spotfebujte do 48 hodin,

alergeny 3,7.



Dortova lizatka: mouka psenicnda, cukr krupice, vejce, rostlinny olej, jogurt, jablecny
ocet, vanilkovy cukr, jedld soda (hydrogenuhli¢itan sodny), ¢okoldda 63%, cukrové a Cokolddové
zdobeni, sll. Spotfebujte do 96 hodin, alergeny 1, 3.

Tartaletka pudinkové: mouka pSeniénd, cukr krupice, mascarpone, vejce, maslo, mléko,
pudink (kukufiény Skrob, aroma, barviva /riboflavin, karoteny/), sll. Spotfebujte do 72 hodin,
alergeny 1,3,7.

Tartaletka slehackova: mouka pseni¢nd, cukr krupice, vejce, maslo, mléko, sSlehacka

33%, Cerstvé ovoce), ztuzovac (modifikovany bramborovy Skrob, stabilizator /fosforecnan vapenaty/),
sul. Spotfebujte do 48 hodin, alergeny 1, 3, 7.

Sveétly a tmavy piskot: mouka pseni¢na, cukr krupice, vejce, voda, rostlinny olej, prasek
do peciva (hydrogenuhli¢itan sodny, dihydrogenfosforecnan sodny, kukufiény skrob 22,5 %), sll,
kakao — tmavy piskot. Spotfebujte do 96 hodin, alergeny 1, 3.

Svétly a tmavy krém: tvaroh, mascarpone, dlehatka 33%, kakao — tmavy krém, cukr

krupice, ztuzova¢ (modifikovany bramborovy Skrob, cukr, stabilizator /fosfore¢nan vapenaty/).

Spotiebujte do 72 hodin, alergeny 7.

Parizska Slehacka: ¢okolada 63%, Slehacka 33%. Spotfebujte do 48 hodin, alergeny 7.

Ovoce v gelu: visen, tfeSen, boravka, merunka, jablko, lesni plody, jahoda, malina, kusové

ovoce 60-80 %, glukdzovy sirup, ovocny protlak (jablko), modifikovany Skrob E1442, regulator
kyselosti E330, konzervant E202, aroma, zahustovadlo E418.



SEZNAM ALERGENU

OBILOVINY OBSAHUJICI LEPEK

1/1 p3enice, 1/2 Zito, 1/3 je¢men, 1/4 oves, 1/5 3palda, 1/6 kamut nebo jejich hybridni
odrtdy a vyrobky z nich

KORYSI

a vyrobky z nich

VEICE

a vyrobky z nich

RYBY

a vyrobky z nich

PODZEMNICE OLEJNA (ARASIDY)

a vyrobky z nich

SOJOVE BOBY (SOJA)

a vyrobky z nich

4
J

4 '{}‘ -

MLEKO

a vyrobky z néj

SKORAPKOVE PLODY

8/1 mandle, 8/2 liskové ofechy, 8/3 viadské ofechy, 8/4 ke3u ofechy, 8/5 pekanové
orechy, 8/6 para ofechy, 8/7 pistacie, 8/8 makadamie a vyrobky z nich

CELER

a vyrobky z néj

. HORCICE
a vyrobky z ni

SEZAMOVA SEMENA (SEZAM)

a vyrobky z nich

OXID SIRICITY A SIRICITANY

v koncentracich vy3sich 10 mg, mlkg, I, vyjadfeno SO,

VLCI BOB (LUPINA)

a vyrobky z néj

COROR=EO ROJOORN JOL s JLOROR—

MEKKYSI

a vyrobky z nich

i
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